Fabelle Tmn‘c ur

«L'art de recevoir Avec qoiit »

MENU DE Paques 2025

Amuse Bouche

Ris de Veau et son Foie Gras sur Lit d’Epinards au Vinaigre de Xéres
Ou
Millefeuilles de Saumon, Asperge verte et Gambas

Brochette de St Jacques Poélées au Beuure Blanc Safrané
Accompagné de riz et petits [égumes
Ou
Gigot d’Agneau Roti a 1’ Ail et Romarin
Tomate Provengale et Pomme Maxim’s

Trio de Choux a la Créme Patissiére, Chocolat et Noisette

Ou
Do6me Croquant de Chocolat Blanc a la Mousse de Fruits Rouges et Coeur Framboise

Prix par personne : 35.00 € TTC

Menu Enfant

Emincé de Volaille a la créme
Gratin Dauphinois

Soit Dessert Menu Adulte, Soit Moelleux Chocolat

Prix par personne : 11.00 € TTC

A

A Commander avant Mercredi 16 Avril

TOUS NOS TARIFS SSENTENDENT TTC (TVA 5.5%)

Isabelle Traiteur

Sas Isabelle Traiteur : 19 rue des Confréries - 71530 Crissey -Tel. 03 85 48 04 24
Email : contact@isabelle-traiteur.com Site www.isabelle-traiteur.com
SIRET N° 79149799300018 , RCS de Chalon Sur Saone - TVA Intra Communautaire FR 48791497.993
N° d’agrément : 71.154.017
LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLES SUR DEMANDE - NE PAS CONGELER LES PATISSERIES
ORIGINE DES VIANDES : France, Allemagne, Pays-Bas, UE
Meédiateur de la consommation : CM2C - 14 Rue Saint-Jean, 75017 Paris - Téléphone : 06 09 20 48 86
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